
Calle de Guatemala / 620 566 912 / www.elchilehabanero.es 

TOTOPOS CHILE HABANERO ............(Media) 9,50/ (Entera) 13,50  €  
Totopos Artesanales de maíz, queso Monterrey, con pernil de puerco asado 
estilo cubano, guacamole, crema agria y jalapeños

TOTOPOS CON QUESO ...............  (Media) 9,00 €/ (Entera) 11,50  € 
Totopos artesanales de maíz con queso Monterrey, guacamole y crema agria

GUACAMOLE CHILE HABANERO.................................. 11,00  €
Nuestro guacamole casero recién hecho, acompañado de totopos

SINCRONIZADAS MIXTAS .......................................... 12,50  €
Embutido de paleta ahumada y queso Monterrey

SINCRONIZADAS POLLO AHUMADO ............................ 12,50  €
Churrasco de pollo ahumado en kamado y queso Monterrey

SINCRONIZADAS PUERCO ......................................... 12,50  €
Paleta de puerco asado estilo cubano con queso Monterrey

SINCRONIZADAS ARRACHERA ................................... 12,50  €
Corte de carne de res típico mexicano macerada, asada y servida con nuestro queso Monterrey

SINCRONIZADAS PIBIL ............................................. 12,50  €
Tradicional receta Yucateca de puerco macerado en achiote. 
Cocinado a baja temperatura al carbón y queso Monterrey

SINCRONIZADAS VERDURA ........................................11,50  €
Mix de verduras de temporada y queso Monterrey

TACO PASTOR ............................................................4,75  €
El más famoso de los tacos mexicanos. Cerdo adobado y asado en trompo, 
piña asada y nuestra salsa taquera

TACO COCHINITA PIBIL...............................................4,75  €
Tradicional receta de la península de Yucatán. Cerdo cocinado 
a baja temperatura en horno de carbón. Servido sobre frijol dormido

TACO ARRACHERA ......................................................4,75  €
Sabroso corte de res mexicano macerado y servido con salsa de mostaza y chiles

TACO VEGANO............................................................4,75  €
Verduras y palta capeada en tempura con salsa de nopal

  

TAQUERÍA                    QUETZAL

El alma del Chile. Todo se basa en la tierra, en el maíz como alimento. 
Nuestra razón de ser. Elaboramos diariamente nuestras tortillas y totopos con 

harina mixtamalizada. El corazón de México

OSTRAS BY CHILE HABANERO ..........4,50 € (ud.) / 25,00 (Rac.)  €  
Perlas de yuzu, lima y jalapeños, aguachile rojo, salsa petróleo

AGUACHILE VERDE DE LANGOSTINOS DE SANLÚCAR ....... 21,00  €
Algo que nunca puede faltar en nuestra carta; Langostinos de Sanlúcar macerados en zumo 
de lima, chile serrano, aguacate, pepino y rabanitos con un toque de cilantro / Plato / Tostada

CEVICHE DE ATÚN ROJO DE ALMADRABA ................... 17,50  €
Nuestro clásico ceviche de atún salvaje, acompañado de frutas tropicales aguacate 
y salsa kabayaki / Plato / Tostada

CEVICHE MIXTO PERUANO......................................... 17,50  €
Típico de Acapulco. Ingredientes: jitomate, aceitunas negras, alcaparras, 
pescado y langostino salvaje. Todo marinado con naranja y lima persa  

TACO DE CORVINA .................................................... 5,50  €
Corvina salvaje capeada en tempura con salsa de chipotle

TACO DE CAMARÓN ................................................... 5,50  €
Langostino de Sanlúcar en tempura de coco, guacamole, salsa yogurt y menta

TACO GOBERNADOR................................................... 5,80  €
Machacado de camarón con nuestro queso Monterrey al estilo quesadilla

LUBINA ZARANDEADA .............................................. 18,90  €
1/2 lubina a la brasa sobre besuguera con nuestra salsa zarandeada de chiles. 
Se sirve con tortillas y verduras

SALMÓN A LA TALLA ................................................ 16,90  €
Lomo de salmón a la brasa sobre besuguera con nuestra salsa a la talla popular
con chile guajillos popular en el Estado de Guerrero.

CEVICHERÍA                   LOS PECES

Nos sumergimos en una cevichería mexicana donde la especial es el marisco y el 
pescado. Muy popular en Sinaloa, Baja California y los Cabos, toda la zona del 

Pacífico Mexicano. 

Infórmese de nuestra carta de alérgenos. De acuerdo con el reglamento Europeo 1169/2011 puede 
consultar con nuestro personal de sala la información relativa a los alérgenos. 

SÉSAMO CRUSTÁCEOPESCADO

FRUTOS SECOS ALTRAMUCES MOLUSCOSSOJA APIO SULFITOS CACAHUETES

HUEVO MOSTAZA LÁCTEOS GLUTEN

SERVICIO MESA 0,90€ x persona. Precios en € · IVA incluido. 

Te trasladamos a una cocina norteña, fronteriza, donde el humo, el fuego y las brasas 
serán el hilo conductor del restaurante. Tortillas de harina, asados, parrilla y ahumados 
serán el alma de este lugar.  Auténtica comida de rancho. Nuestro ingrediente secreto, es 

carbón de Marabú cubano en la brasa y en nuestro ahumador, xherry cast 
“sólo usamos duelas de roble envinadas en vinos de Jerez”   

MONTERREY                     HUMO & BRASAS

ENSALADA CÉSAR .................................................... 13,50  €
Fue creada por César Cardini en Tijuana. Ingredientes: Lechuga, 
pollo ahumado, parmesano, nuestros totopos y nuestra salsa casera césar   

ALITAS XL ................................................................11,90  €
Alitas cocinadas en nuestro ahumador enchiplotadas

HAMBURGUESA CLÁSICA .......................................... 14,00  €
Pan brioche artesanal, carne premium angus US, tomate, lechuga 
y cebolla con guarnición de patatas fritas caseras 

CHEESE BURGUER .................................................... 14,50  €
Pan brioche artesanal, carne premium angus US, queso cheddar y nuestra salsa
casera de burguer con guarnición de patatas fritas artesanales

BACON CHEESE BURGUER ......................................... 15,50  €
Pan brioche artesanal, carne premium angus US, panceta ahumada 
y nuestra salsa casera de burguer con guarnición de patatas fritas artesanales  

TACO BRISQUET .........................................................6,25  €
Brisket black angus prime ahumado durante 16 horas con duelas de roble envinadas, 
coleslaw y barbacoa casera

TACO DE POLLO..........................................................4,75  €
Churrasco de pollo cocinado en nuestro ahumador con ali oli de ajo asado y 
salsa barbacoa casera y cebolla crujiente

TACO PORK BELLY ..................................................... 4,30  €
Panceta de cerdo confitada y asada a baja temperatura, Wok de verduras y salsa de tamarindo

COSTILLAR DE CERDO MEDIO .................................... 14,50  €
Costillar de cerdo raza duroc ahumado a baja temperatura por 7 horas. 
Laqueado y terminado en braza con nuestra salsa

COSTILLAR DE CERDO ENTERO ................................... 19,50  €
Costillar de cerdo raza duroc ahumado a baja temperatura por 7 horas. 
Laqueado y terminado en braza con nuestra salsa

MACHETE NORTEÑO ............................................. 27,50 €/KG
Costillar norteño de res ahumado a baja temperatura por 24 horas

RIB EYE .................................................................. 31,90  €
Filete extraído del centro del lomo alto de la raza Black Angus - Argentina  

T-BONE ..................................................................60 €/KG.
Corte norteño que incluye solomillo, y lomo baj. De rubia gallega maduración 60 días. 500 grs. 
  

BEBIDAS

COCA COLA .............................................................. 2,20  €
COCA COLA ZERO ...................................................... 2,20  €
COCA COLA ZERO ZERO.............................................. 2,20  €
REFRESCO NARANJA ................................................. 2,20  €
REFRESCO LIMÓN ..................................................... 2,20  €
SPRITE..................................................................... 2,20  €
AQUARIUS NARANJA Y LIMÓN / NESTEA .................... 2,40  €
TÓNICA  ................................................................... 2,20  €
AGUA PEQUEÑA .........................................................2,10  €
AGUA GRANDE .......................................................... 2,60  €
AGUA CON GAS SOLAN DE CABRA ...............................2,10  €
AGUA CON GAS PERRIER GRANDE ...............................2,75  €
PACÍFICO ................................................................. 3,95  €
MODELO RUBIA......................................................... 3,95  €
MODELO NEGRA ........................................................ 4,40  €
CORONA ................................................................... 3,75  €
COPA MAHOU ........................................................... 2,40  €
COPA STELA ..............................................................2,75  €
MAHOU TOSTADA SIN ALCOHOL .................................. 2,90  €
MAHOU SIN GLUTEN .................................................. 2,90  €

CLARA BLANCA / CLARA LIMÓN  ................................ 2,20  €
TINTO BLANCA / TINTO LIMÓN ................................... 2,60  €
RADLER ................................................................... 2,90  €
CASERA BLANCA / CASERA LIMÓN ............................. 2,20  €
ZUMOS DE BOTELLÍN ................................................. 2,00  €
MONSTER ................................................................. 2,50  €
LIMONADA NATURAL ................................................. 3,00  €
LIMONADA DE FRUTAS............................................... 3,50  €
AGUA DE FRUTAS (ZUMOS NATURALES) ....................... 3,50  €

JARRA DE MARGARITA TRADICIONAL  ........................ 18,90  €
Tequila José Cuervo, 100% agave azul, lima persa, triple seco. 100% artesanal

COPA DE MARGARITA TRADICIONAL ............................ 5,90  €
JARRA DE MARGARITA DE FRUTAS TROPICALES .......... 19,00  €
COPA DE MARGARITA DE FRUTAS TROPICALES ............. 7,00  €
JARRA MARGARITA “MEXTIZAJE”BY CROFT TWIST .....  17,90 €
COPA MARGARITA “MEXTIZAJE”BY CROFT TWIST ........  6,90 €
MICHELADA .............................................................. 6,90  €
SANGRÍA MEXICANA ...............................................  17,00  €
MOJITOS / MOJITOS DE FRUTAS .....................  6,00 / 7,00  €
DAIKIRI / DAIKIRI DE FRUTAS ........................ 6,00 / 7,00  €
CAIPIRIÑA / CAIPIRIÑA DE FRUTAS ................  6,00 / 7,50  €
CAIPIRISIMA ............................................................ 7,00  €
CAIPIROSCA / CAIPIROSCA DE FRUTAS ...........  6,00 / 7,50  €
SAN FRANCISCO / “00” ................................  6,00 / 5,00  €

REFRESCOS, CERVEZAS MEXICANAS, 
   MARGARITAS, CÓCTELES Y MUCHO MÁS

MEZCALES Y TEQUILAS
MEZCAL ZIGNUM AÑEJO .............................................8,00  €
MEZCAL ZIGNUM REPOSADO .......................................7,00  €
MEZCAL ZIGNUM SILVER.............................................6,50  €
(MEZCAL) 400 CONEJOS  ...........................................7,50  €
JOSÉ CUERVO TRADICIONAL (100% AGAVE)................... 5,00  €
1800 REPOSADO ...................................................... 7,00  €
1800 CRISTALINO .................................................... 11,00  €
MAESTRO DOBEL DIAMANTE ...................................... 11,00  €
1800 MILENIO ......................................................... 16,00  €


